
r a
S/ávnosŕ/ - DfMZfM Í9P8 v Sŕupave od 2. do 4. oMoĎm

ďFPáňSw...
Sľás/nosŕ/ /íapusŕy - Deň ze/á - sa zrodí// pôvodne 
a/<o jedna pe/^ná a /ás/(avá reces/a. V dnešnej 
dobe poznáme rôzne formy reces/7 a časŕo nám 
un/Aá /ch sAuŕočná podsŕaŕa. Sŕáva sa ŕoŕ/ž, že 
sŕrácame zmyse/ a c/ŕ//vosŕ' vn/man/a a nev/eme 
roz//š/ť, c/ /de o vážne mys/ené a/ebo humorne 
brané vyŕadren/e s/^uŕočnosŕ/. /V/e je  našou chy­
bou, že mnohé vážne vec/ sa sŕávajú /raš/rou a 
reces/ou. Z /?aše/' reces/e, ŕa/c a/co z  h/uš/ny ž/ar/ 
aspoň jedno zrn/̂ o z/aŕa, aspoň jedna vzácna 
myš//en/fa. Pr/pom/name s/ ňou a uč/me sa 
prosŕredn/cŕvom nej váž/f s/ prácu naš/cb predkov. 
Dnes cena práce je  úbohá a časŕo sa z  práce, 
zv/ášf pocŕ/vej an/ nedá dôsŕo/ne vyž/ŕ'. Ľomcu/e s 
nam/ vášeň / nenáv/sŕ' samých voč/ sebe, a/< sme 
od/(ázan; /en na výs/ed/<y svo/'e/ práce. Hoc/ 
medz/ smrŕe/hé hr/echy paŕr/ aj zhrešen/e proŕ/ 
roboŕn//(om, /do/ým /ch pán dosŕaŕočne nezap/aŕ/7 
za /ch prácu, na ŕenŕo hr/ech ešŕe n/7(ŕo nezomre/ 
an/ zv/ášŕ' za jeho spáchan/e neŕrpe/. <4/e n/e na 
soc/á/nu nóŕu, chcem ŕýmŕo pr/hovorom brnA*aľ... 
/Mo/(o/Ve/( môžeme odm/'efaŕ /acnosf napr/Mad 
ser/á/u Da//as, mus/me s/ uvedom/ŕ' jednu sAu- 
ŕočnosf a ŕo, že bohaŕsŕvo a dynasŕ/e ž//'úce z 
bohaŕsŕva sa vyŕvárajú desaf'roč/a a pod/e/'ajú sa 
na n/ch generác/e. Možno preŕo nám pn'padá ŕaA 
/acné a sm/ešne, a/< dynasŕ/a má svo/'e generačné 
prob/émy. /M by nepr/š/o /( nás//nému prerušen/u 
v/asŕn/c/(ych vzŕ'ahov /f pôde, ma// by sme aj /u u 
nás bohaŕé dynasŕ/e farmárom /'ud/ hrdých na 
svoju prácu a bohaŕsŕvo. 7/e sŕarenAy a sŕarc/, 
/do/ým zosŕáva mod//ŕba v chráme, by možno bo// 
menej zroben/ a sŕá// by na če/e vážených rod/n. 
Urč/ŕe by mnohé / s/<rachova//, a/e pocbybu/'em, že 
pr/ ŕej roboŕnosŕ/, pr/ ŕom oŕrocArom vzťahu A pôde 
a dedov/zn/ by ŕrpe// v/ace/' a/fo ŕrp/a dnes. 7oŕ/ž 
on/ nepr/š// v ŕých časoch /en o pôdu, dobyŕoA a 
/ný majerom, mnoho^ráŕ bo// obrán/ / o svo/'u ž/voŕ- 
nú /v/ozof/u. A/emoh/z ju odovzdáva/' svo/7m defom 
a poŕom/rom. 77e zásady a spôsob ž/voŕa / mys/e­
n/a, v Morom vyrasŕa// zrazu sa s/a// baraburd/m, 
/doré paŕr/ na smeŕ/s/co. V ŕom spoč/va/'ú gener­
ačné prob/émy ŕo je  fa/d. /Svša/f odcudzen/e sa 
pôde, prác/ na ne/ spósob//o, že dnes s/ pôdu 
n/Tcfo neváž/. Hádam /en v ŕom pr/pade, a A* ŕá pôda 
sa môže zmen/ŕ' na sŕavebný pozemoA-. Vredy 
presne v/eme a/rú má ŕrhovú cenu. á/fú má 
v/asŕne cenu pôda? Veď ona je  v/asŕne bez 
/'uds/(e/ práce a umu bezcenná. Pasŕ/e na ne/ 
bun'na a /ež/ úhorom. Presne rým /sŕým, /fŕo/ý 
máme na duš/. Nepoc/ŕ'u/eme /í ne/ vôbec n/č. de 
pre nás n/č/m a môže je/ byŕ'/ sŕo he/dárov je  bez­
cenná. Kŕo by na ne/' rob// ?/ /Vemá /do. Pr/š// sme 
veru o svo/e korene, nemys//m rým ŕýz/'cAé, aby 
sme n/m/ pr/púŕan/ sŕá// na jednom m/esŕe, a/e o 
duchovné korene a predovšeŕAým o c/ŕ a poc/ŕ A 
n/ečomu, na čom hrd/ač///, čo za nahrd/ačené 
Aúp/7/ generác/e pred nam/, aby opar' moh// hrd- 
/ač/ŕ' v/ace/, /ebo /m /né nezosŕáva/o. 7o je  ŕen 
poc/ŕ o pôde, o zem/ ž/V/ŕe/Ae, o prác/ a poŕe , v 
/dorom sa dorába ch//eb. <4 ver/m ŕomu, že dnes 
by s/cuŕočne na če/e rod/n bohaŕých farmárov sŕá// 
ŕ/ sŕarc/, na /dorých sa podp/sa/ osud. Sŕá// by hrdo 
, so vzŕýčenou h/avou aAo fud/'a, Aŕor/m o/crem

Časy sa men/a, s/áva sŕupa^s/rej a másŕs/íej Aapusŕy zosŕáva.

bohaŕsŕva paŕr/ česŕ' a úcŕa. 7a/do by sŕá// ŕ/ sŕarc/ a sŕarenAy, čo /ch v/dame v ŕ/chu chrámu zrobených, 
usŕaŕých a poučených ž/voŕom. /SvšaA n/My /ch osud nez/om/7 naŕo/'Ao, aby /m zobra/ úcŕu /í ded/čsŕvu 
oŕcov... my dnes ž//'eme v fahšej dobe a predsa máme čo rob/ľ, aby sme sa do/fáza// hrdo posŕav/ŕ* č/ 
aspoň vzpr/am/ľ. 7o preŕo, že hrdo sŕáľ n/e je  zá/ež/ŕosŕ' f/z/cAej /̂ ond/c/e, a/e výsosŕne vec svedom/a, 
duchovnej s//y a odvahy.
Mech s/ávnosŕ/ Aapusŕy sú m/esŕom dobre/ ná/ady, m/esŕom, /rde /'ud/a sŕreŕáva/u fud/ a ŕ/'ež zdro/om pre 
poc/ŕ sAuŕočnej hrdosŕ/ na /'uds/(ú prácu a úcŕu /í naš/m predkom. Pave/ S/ezá/t

Regule Dňa zelá
Na všeobecní známost šeckím Stupavjanom, Máščanom, domácim aj j; 

^cezpolním, bohatím aj chudobním sa dáva: že trecího októbra roku pána  ̂
ĵedentisíc devjecto osemadevadesátého sa ve Stupavje a v Másce vihlasuje^ 

^prevelikí svátek Deň zelá. Pamataja teho, že po chlebje sme najvjec bili ze zelá i; 
f živí a zdraví, že bohactvo a suáva z neho pochádzá a na vječní súavu šeckích  ̂
^kerí ho dorábjali a na čest tím co, ho dorábjajú sa vihlasujú títo regule:
11. zakazuje sa dnes a zajtra hňogat a druhích do roboti honit 2. zakazuje sa  ̂
^zahlédat, morútni ostat a druhím príki robit, né to ešče ich financom udávaj 
3̂. zakazuje sa závidzet, blednút a červení od jedu ostat 4. zakazuje sa chud- ŕ 

^nút, diéti držat, druhím šmak do jedzeňá kazit a reči trúsit, že negdo je tenkí ̂ 
hak rúčka od motiki a negdo zas vižratí 5. zakazuje sa abstinovat, nad g 
iburčákem a vínem nos ohŕňat a druhích sledovat kolko čeho vipili a vipráv-^ 
pat o nich, že slopú jak zadarmo 6. zakazuje sa dzeci do postele honit, čer tém,;!;! 
^peklem, súsedma a žandárma strašit 7. šeckím co prodávjajú sa zakazuje doia 
^očú a do ušú šidzit, ludzí okrádat, ceni kazit a dane zatajovat 8. šeckím^! 
 ̂dokopi sa prikazuje dobrú vúlu šeckím spúsobama udržovat.

Toto nech má každí na pamjaci, dokát bude pri ní. Ket už pri ní nebude, 
bude mu to pripomenuté.
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/Va ŕ/ ze/ové s/ávnosc/ mňa 
d/ck/ napadne vo/aco ze 
ž/voŕa, ŕaké co sa ŕ/če 
jedzeňá. áak í/ž eném pr/ ŕem 
ze/ú čov/'eku rečí/ s//n/, rak 
jedno s druh/m sem s/ 
spomenua na jednu ŕakú sŕon, 
co sa m/ s ŕ/m mo/'/m sŕauo. 
On vám je  sŕrašne na suadké. 
Č/ je ŕo pečené, varené, 
ba/ené a/ebo odba/ené, je 
k/se//na. Co sem sa já 
naskovávaua pred n/m suad- 
kosc/, ker sem sceua, ab/ a/ ŕ/ 
cbuďaŕa dzec/ okošŕova// 
nejakú ŕú cuku/u a né eném 
ab/ pap/rk/ zb/ra//, keré mne/ 
po ŕegezocb a bárkde. Ka/ 
/šeu, poráŕ s/ ŕú cesŕu značko- 
vau pap/rkama. -4 b/ ó/u poko/ 
v domy'e, kupovaua sem ŕ/ 
v/'eŕrové cuku/e, b/// /ac/né a 
pá//ua bo po n/cb buba, rak mu 
moc necbuc/7/. On zb/dzau a/ v 
noc/, eném sem čua jak 
m/keu k/učkú na špa/z/ a už s/ 
dávau pečeného, a/ osem nob 
makovn/ka sem moseua 
sprav/ŕ a bneŕ dvye skovaŕ pro 
dzec/, /ebo b/ /cb zméŕeu sám. 
Za ŕo neŕay'č/u an/ nep/u, rak 
neč/m s/ ŕen ž/voŕ moseu 
os/adz/ŕ. íá  jebo pažravosŕ sa 
mu ráz nev/puac/ua, na ŕo 
nezapomenem do smrc/. On 
mobeu yesŕ /(//a čoko/ád/ a 
neucpauo bo, yá zas sem 
mneua sŕrašné prob/ém/, co 
sem nemobua /ŕ. á ž  m/ dokŕor 
predp/sau č/p/r/, že s/ /cb mám 
dávaŕ na noc a ráno poŕom 
pu/dem. Ráz sem s/ spo- 
mneua až s/ posŕe//, mneua 
sem ŕú krab/čku v nočn/m 
sŕo/ku, už sme dr/ma//. 
Lamp/čku sme nemne//, mose­
ua sem s/ /ŕ rožnúŕ, našua sem 
ŕen č/pek, v ŕakém šucbo- 
ŕavém pap/rku b/u zaba/en/ a 
reku po ŕm/e s/ bo ŕam sŕrč/m. 
/Vev/m co mňa ŕo napaduo, a/e 
ker sa mňa sŕar/, ŕéž už dr/- 
mau, p/ŕau, že co sv/c/m, 
po v/dá m mu reku n/c, ŕoŕo m/ 
podrž a sŕrč/ua sem mu ŕen 
č/pek do ruk/. /šua sem zbas- 
núŕ, pn'ŕem sem zakopua do 
nob/ posŕe/e až sa m/ rosv/c/- 
uo, a pov/dám mu daj m/ ŕo. 
On n/c. Reku neču/eš, da/ m/ 
ŕo, drgám doňbo. on, že co 
oŕravu/em, co scem, že na/prv 
mu ŕo dám a poŕom ŕo scem 
vrác/ŕ. Jak vrác/ŕ, ná gde bo 
máš, kdes bo sŕrac/u? L/ž b/u 
prebraŕ/ a p o y/dá, co kde bo

mám, v bub/e, dáš m/ cuku/u a 
sceš ju vrác/ŕ/ L/ž sem b/ua 
doma/
On vám ŕo p/ekne odba//u, šak 
právda pap/rek b/ nezedeu, a 
šup bo do bub/. Ludé yá sem 
sa začaua rak sm/ŕ, a/e rak 
sŕrašne až sa m/ poráŕ ŕ/ zas- 
ŕavené vyeŕre pob// a konečne

Sŕapavské "ze/obran/e" sa, ako 
sme už av/zova//, uskuŕočn/ s/ 
dňocb 2.- 4. okŕóbra ŕ. r. pr/ ku/- 
ŕúrnom dome. Mesŕské ku/ŕúme 
sŕred/sko vyb/asu/e ŕrad/čné sú- 
ŕáže - súŕ'až o "na/čašč/ bua- 
v/čk<v ze/á", kŕore/ sa môže zú- 
časŕn/ŕ' každý pesŕovaŕe/' kapas- 

"p/odprá-

kaŕegór/ác/7 - der/ a deŕské ko- 
/ekŕ/vy.
Oproŕ/ m/nu/oročným prav/d/ám 
pr/bad/a jedna podm/enka, a ŕo, 
že bodnoŕené budú /en ŕ/e 
dyňové sŕraš/d/á, pr/ Uprace 
kŕorýcb bude použ/ŕý výhradne 
pr/rodný maŕer/á/. Lŕzáv/erka 
pre pr///man/e súŕažných dyn/ 
ye v p/aŕok 2.f0. do f2'°

sŕauo, že ŕo co on zedeu, mne 
pomobuo. s n/m ŕo n/c 
nesprav/uo, akoráŕ co s/ /šeu 
dar v/eŕrovú cuku/u, že má v 
bub/e masŕnú cbuŕ̂  ab/ nem- 
neu z ŕebo k/se//nu. D/ck/ ker 
nemôžem /ŕ, núkám mu č/pk/ a 
d/ck/ m/ po v/, že s/ /cb mám 
sŕrč/ŕ do...

ce" pr/nes/e do výsŕavne/ s/ene 
KD najneskôr vo šŕvrŕok, ŕ.j. í  
okŕóbra do 20"° bod/ny.
Zároveň vyzývame pesŕova- 
ŕe/'ov ze/en/ny ovoc/a /' kveŕov 
aby sa zúčasŕn/7/ výsŕavy pn- 
čom preberan/e p/odov sa uska- 
ŕočn/ v ŕom /sŕom čase vo výs­
ŕavne/' s/en/ KD.
Ďa/e/' vyb/asa/'eme súŕ'až o na/- 
kra/š/a "dz/vokú buču" v dvocb

7erm/ny pre odovzdá n/e a pr/- 
b/ásen/e sa do súŕ'až/ sú zá- 
vázné z ŕobo dôvodu, že /nšŕa/o- 
van/e a aranžovan/e výsŕavy vy- 
žadu/'e urč/ŕý čas a je pomerne 
náročné. V p/aŕok o */8°° bod/ne 
bude výsŕava oŕvorená a poŕrvá 
až do nede/e. Vyb/ásen/e vý- 
s/edkov súŕ'až/ s ude/en/m c/en 
sa uskuŕočn/ v nede/'u v popo- 
/udňa/š/cb bod/nácb.



KopMÍwá ̂ tthy

500 g hlávkovej kapusty. 250 g párkov a!ebo mäkkej salámy, 100 g 
strúhanky, soť, majoránka, 3 - 5 strúčikov cesnaku, mleté čierne korenie,
2 ceté vajcia 
Postup
Kapustu (nie veľmi domäkka) uvaríme v slanej vode, precedíme a vych­
ladnutú pomelieme na mäsovom mlynčeku a ce z  rezancové sitko vy­
tlačíme prebytočnú šťavu. Zm iešame s pomletými párkami, vajíčkami, 
strúhankou, pridáme soľ, majoránku, pretlačený cesnak a čierne kore­
nie. Hmotu dobre vypracujeme a urobíme stredne veľké fašírky, ktoré 
obaľujeme v múke, vajíčku a strúhanke. Vyprážame na oleji alebo 
rastlinnom tuku.
Podávame s opekanými zemiakmi s tatárskou omáčkou.

*Čúta* % hapnaty

1 menšia hlávka bielej kapusty, 3 mrkvy, 2 - 3  póry, 2 papriky, 1 šalátová 
uhorka, 2 - 3 hrste hrachu a kukurice, 6 - 8 šampiňónov, 500 - 750 g 
bravčového stehna alebo karé, 0,5 dc) worchesterovej omáčky, 0,5 dc) 
sójovej omáčky, štipka korenia chilli 
Postup
Kapustu a papriku nakrájame na rezance, mrkvu, uhorku a pór na drob­
né kocky, šampiňóny na plátky a mäso na hrubšie rezance. Do veľkej 
misy dáme všetky suroviny, premiešame a prikryté necháme v chlade 
aspoň dve hodiny. Potrebné množstvo dáme narýchlo popražiť na oleji 
(občas premiešame), keď je  mäso mäkké, m ôžem e podávať.
Na tanier dáme udusenú ryžu, do jej stredu 'Čínu" a prizdobíme čerstvou 
zelentnou.

K a p w b té  k a M b q

1 kg kvasenej kapusty, 500 g  údeného mäsa, 500 g zemiakov, 200 g 
hladkej múky, 1 väčšia cibuľa, 50 g masti, 100 g údenej slaniny, 
150 g oškvarkov 
Postup
Kapustu s mäsom dáme variť, zemiaky očistené a nakrájané na kocky 
uvaríme v slanej vode. Z hladkej múky, soli a vlažnej vody vymiešame 
cesto (nie veľmi tuhé). Vyvaľkáme a nakrájame na pásiky. Po  jednom 
pásiku berieme, trháme po kúskoch a hádžeme do slanej vody a varí­
me. Na mastí speníme na kocky pokrájanú cibuľu, slaninku a oškvarky. 
Uvarenú kapustu a mäso scedíme. Mäso nakrájame, pridáme uvarené 
scedené zemiaky a halušky, cibuľku, slaninu a zohriate oškvarky, 
dochutíme mletým korením a prisolíme. Všetko dobre premiešame a 
podávame.

^ttpehmtá

1 kg kyslej kapusty, 250 g ryže, 3 vajcia, 1 údená klobása, 1 sladká
smotana, soľ, korenie
Postup
Kyslú kapustu povaríme, udusíme ryžu a vajcia uvaríme natvrdo. Do pe­
káča dáme trocha oleja a dno vyplníme potovicou z  udusenej kapusty, 
na to dáme vrstvu ryže, na kolieska pokrájané vajcia, klobásu a zvyšok 
kapusty. Všetko zalejem e sladkou smotanou a dáme zapiecť. Upečené 
krájame na väčšie kocky a podávame ako hlavné jedlo.

tMcMiwĹhcpMta
1 veľká kapusta, 1 cibuľa, 500 g kuracieho alebo bravčového mäsa,
rasca .so ľ,o le jam ú k a
Postup
Na oleji opražíme cibuľu a pridáme na kocky pokrájané mäso a podu­
síme. Pridáme kapustu pokrájanú na kocky, prikryjeme a dusíme po) 
hodiny. Potom pridáme rascu, soľ a podtejeme horúcou vodou. Varíme 
dozmäknutia. Pripravíme si svetlú zápražku, ktorú pridáme do kapusty a 
ešte chvíľu povaríme. Podávam e s pečivom.

Míeičit&

1 polievkový tanier kyslej kapusty, 1 vajce, 1 dc! oleja, 1 dcl kyslej 
smotany, 0,5 dcl oleja, 4 strúčiky cesnaku, čierne korenie, polohrubá 
múka na zahustenie
Postup
Všetky suroviny zm iešame. Pekáč potrieme masťou a spodok vysypem e 
strúhankou. Pripravenou zmesou naplníme pekáč a pečieme v predhria­
tej rúre asi pol hodiny. Po upečení necháme vychladnúť. Vyklopíme z  
pekáča a potrieme cesnakom, ktorý najprv prelisovaný rozmiešame v 
oleji.

SeíMicchí) HtatA

potrebujeme rovnaké množstvo namočenej fazule, kyslej kapusty, 
zemiakov, 500 g údeného pliecka, 2 - 3 strúčiky cesnaku, soľ, čierne 
korenie, tuk 
Postúp
Údené pliecko uvaríme s fazuľou domäkka a pokrájame na kúsky. Na 
cibuľke a tuku udusíme kapustu a zm iešam e s mäsom, fazuľou a vare­
nými zemiakmi. Dochutíme rozotretým cesnakom, korením a prisolíme.

pmJmíha

500 g hlávkovej kapusty, 100 g  tvrdého syra, 4 vajcia, 1PL tuku. 4 - 5  dkg
masla, soľ, čierne korenie
Postup
Hlávkovú kapustu pokrájame a prisolíme. Vyšľaháme vajcia, pridáme 
postrúhaný syr, soľ, korenie a zm iešam e s kapustou. Zmes nalejeme do 
vymastenej ohňovzdornej misy. Navrch dáme kúsky masla a v predhria­
tej rúre pečieme asi 10 minút. Pred podávaním bohato posypeme strú­
haným syrom. Podávam e s pečivom alebo s chlebom.

KapMhwá MÍMtMufa a cttih&m

3 kg kapusty. 1 kg cvikle, 1 kg cibule, 1 ks nakladača, 6 dcl octu, 400 g 
cukru
Postup
Cvikľu uvaríme a necháme vychladnúť. Kapustu a cibuľu pokrájame na 
rezance, cvikľu postrúhame, pridáme jedno balenie nakladača, ocot a 
cukor. Zm es premiešame a nakladáme do pripravených pohárov. 
Uzatvoríme viečkami a krátko sterilizujeme.

2 kg čerstvej hlávkovej kapusty, 800 g hovädzieho mäsa, 200 g ryže, 200 
g cibule, citrón, 400 g rajčín a iebo pretlak, 100 g hrozienok, cukor, soľ, 
korenie
Postup
Kapustnú hlávku umyjeme, vyrežem e hlúb, vložím e do vriacej osolenej 
vody a povaríme. Po zmäknutí hlávku vyberieme, necháme odkvapkať, 
vychladnúť a rozoberieme na listy. Na každom liste ttčikom na mäso 
rozklepeme žilky. Umytú ryžu dáme variť do osolenej vody. Mäso 
zomelieme, zm iešam e s uvarenou ryžou a pridáme posekanú cibuľu. 
Dochutíme soľou a korením. Na každý kapustný list rozložíme plnku, 
okraje prehneme dovnútra a zvinieme. Poukladáme tesne vedľa seba do 
pekáča a prekladáme olúpanými a nakrájanými rajčinami. Zalejem e 
vodou, v ktorej sm e uvarili kapustu, pridáme citrónovú šťavu, hrozienka 
a cukor. Povarím e a pod pokrievkou pečiem e v stredne vyhriatej rúre asi 
45 minút.

KepMÍMáMtePeig

4 vajcia, 100 g krupicovej múky, 200 g  nadrobno posekanej kapusty 
(m ôže byť aj kvasená ), soľ, korenie, tuk na pečenie

Postup
Vajcia rozšľaháme so soľou, pridáme múku, najemno nasekanú kapus­
tu, soľ, korenie podľa chuti a zam iešam e. Omelety pečiem e na 
palacinkovej forme. Podávam e so zemiakmi ako ľahkú večeru.

D eh á c ím í ľ
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2 . - 4 .  ť  p r /  /fMŕ&MTMWM d íp m e

72'' ifapaťsAý /eyeaaý /aľwc^
7#" í^ýyfa^ p(/pcŕa, ze^ew/a  ̂ ^a/ â̂ fy a f̂yac^ýc  ̂ straš/^/eŕ
73" 0f̂ cľea/e ^ y fa ^  aľawžo^aw^c  ̂ / aaŕorŕ; J. a Aí. /(o âľoc/o(/a/
20" D/^oŕe^a 27" /toncerf Sa/co

03" ^ ŕa^a^ý  /Meaaý /arwc^
70M M* aa^áw ^awac ^ a á  ^a ^e/á...

^c^c^a ^a^a  /fľa^^a^Aa j  ňŕsoťca, wažcľeŕ^y
fezaa/ ze^  áciŕo^aa/

73" ^t)aa ze/á" ^a/o^oa saŕťoa - {/yA/ayea/e ľê a//
sáťažŕ c ^ z/^á  a 'ba/čaŕč/ ze/á"

 ̂/?w^rawe áč/w^a/á; í̂ /eaĉ
-ŕcMŕdrwy ÁÍ0 AÍF Zá^cry^a

75" í/eye/a waz/Aa a /ť// Apsté ...
waz/^a zo .yfapaťp

/(pz^^a
/íra^^aaAa z 77sp̂ ca

20" /a^c^a za^a^a 'Wwzao^a^
^ŕ/^/7^ aa a!?a .* .%  a^ŕ/ a a!?a^aa^a^a/ .$%.

%./%/fŕa!?/a
74" ^Mŕaže c 'hdy%MýM

^fo^awa; /Marfŕa Aíâ e/ a ŕaaečaa ^a^/aa ŕ̂ aay
75" ^aeča/ca z 6a/ár
76" záťaže c ĥa/čayč/ zcŕá"
77" s%a/?ŕay /10JZ0
79" z RM7 /?â /a
20" < 7 / í A ŕ 0 < ľ r R 0 7
23" za^eľ F̂ â wcFŕ/

//a a!?a / 3 ^ - al?ŕ/ a a^a/^a^a^a/ á%.

^ŕ/p*^dhF/?aa^ŕ%y
t^yŕa^y 2.70. 4.70./- ^ ŕa ^ a  ^c/wcAo^^ar^e/

^efaraac^ (̂/aFeae/ â/?â ŕy * ^yyfá^ew/e /̂ta/̂ /ay %ŕsfpr/c%e/?p ^erwa

0r̂ raa/zafcľ/; F ŕa^a^ AfesŕsAe ^a^fárae ^fa^a^a
5^o âor$faaízáŕo^/; or%aMŕzác/e S2Z  ̂ ŕ̂M/yâ e

/t4?â  yAý^vawawa ^aa!? za^w^w -fŕa/̂  a^/yŕ̂  /y^zwa^
^a^w a^aa!? az alyal?^. /)<%%?% âal?/aF ^ a ŕ /

Organizátori ďakujú za pomoc a podporu firmám a podnikateľom, ktorí finančne podporiíi podujatie 1. ročník pretekov Malotraktorov 
ECCE TERRA Stupava 1998 a Stávnosti kapusty Deň zeiá: SiBAMAC a.s. Bratisiava, Maiokarpatský vinársky podnik a.s. Pezinok, OCKON 
- oceľové konštrukcie Záhorská Ves, T- Aiset s.r.o. Bratisiava, HOME CREDiT a.s. ČR, Obchodný dom Stupava, Prvá komunálna banka 
Bratistava, Stavebná sporiteľňa, Siovenská poisťovňa a.s., GR auto Stupava, UNiCOM s.r.o., Stupava, Krytina Stovensko s.r.o.,Cevaservis 
a.s. Stupava, Pneuservis - Stríbrnská, predajňa RUŽA - Stupava, SM Landor s.r.o. Stupava a ďaiším podnikateľom, ktorí podporiii toto 
podujatie po uzávierke (21.9.98). Osobitne ďakujeme výborom SZZ v Stupave, p. Košíkoví, p. M. Koiiárociovej a p. J. Uhrovi, p. R. Tóthovej, 
p .M. Minarovičovej, p. J. Maderovi, p. R. Apoštotovi, p. V. Košíkovej, čienkám SČK, číenom Dobrovoľného požiarneho zboru, 
príslušníkom OO PZ SR v Stupave a ceíému organizačnému štábu za vynaiožený čas a námahu pri príprave spomínaných podujatí.

Pri príležitosti Slávností kapusty vydaio Mestské kultúrne stredisko Stupava, Agátová 16, 900 31 Stupava t.č. 07/5934312


